PRIESKONINIO SVIESTO RECEPTAI

Prieskoninio sviesto
receptai / Surus

o kambario temp. sviesto, 200 g;

 saujos dziovinty spanguoliy;

o Y $aukstelio juros druskos kristaly su anglimi (juodos spalvos);

Y Saukstelio juros druskos kristaly su citrina (gelsvos spalvos) arba be priedy (balta gryna
druska).

Spanguoles kuo smulkiau sukapojame, tam puikiai tinka naudoti smulkintuva. Minkstg sviesta
mai$ome su druska ir spanguolémis. Perkeliame j norimos formos inda, isklota kepimo popieriumi,
iSlyginame pavrsiy ir laikome $aldytuve kol sustings, bent 3-4 valandas. Jei norisi kvadrato formos,

galima formuoti bet kokiame inde, kvadratg i$gaunant peiliu, kai sviestas sustinges. Patiekiame

su duona.

Prieskoninio sviesto
receptai / Saldus

e sviesto, 200 g;

o keliy $auksteliy kokybiskos kakavos milteliy;
o dosnaus Ziupsnio Ceilono cinamono;

o Zziupsnio jaros druskos;

o $auksto klevy sirupo.

Sviestg padaliname j tris dalis. Vieng dalj sulauzome/supjaustome netaisyklingos formos gabaliu-
kais. Gabalélius i$déliojame nedideliame inde. Viena sviesto dalj iStirpdome ir sumaiSome su puse
$aukstelio kakavos, ir cinamonu. Pilame ant sviesto gabaléliais. Likusig sviesto dalj i§tirpdome ir
sumaiSome su druska bei klevy sirupu ir pilame j forma ant vir§aus. Galima $auksto ar pagaliuko
pagalba dar Siek tiek pamaigyti, taip sukuriant jdomius rastus. Saldome $aldytuve bent 3—4 valandas.
Patiekiame su brioche skrebuciais, kruasanais. Taip pat galima maisyti j koses.
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